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Tannivin® Finesse

Charakteristika:

Oenologické
vlastnosti:

Davkovani:

Oenolog radi:

Baleni:

Skladovani:
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Tannivin® Finesse je komplexni taninovy produkt, vyvazena
kombinace ellagotanin a kondenzovanych taning.

Tannivin® Finesse se pouziva pro vyrobu vin jemnych odstind, aby
se vyuzil piny potencidl pro zrani €ervenych vin. Kromé stabilizace
barvy se produkt vyznaCuje v prvni fadé jako dodavatel struktury,
pfi¢emz jsou charakteristické rysy ¢ervenych a bilych vin velmi silné
rozvinuty a posileny.

Vhodna kombinace raznych taninu stabilizuje vina proti oxidaénim a
redukénim procestm a stabilizuje polyfenolovou strukturu. Tannivin®
Finesse predchazi vzniku redukéni pachuti (sur lies) a

zleps$uje stabilitu barvy. Optimalizuje se &ifeni, posili se struktura

a zjemni se harmonie vina.

Cervené vino: 2 - 30 g/hl (podle zralosti suroviny)
Bilé vino: 1 - 10 g/hl (podle zralosti suroviny)

JEMNY GRANULAT. Vzhledem ke specialni formé granulatu je
zajisténo snadné rozpusténi a snadna manipulace (optimalni
rozpu$téni ve vodé teplé 40°C). Pfipraveny roztok pfidat do nadoby
a dostatecné rovnomérné rozmichat.

V pfipadé v€asné doby pfidani, delSi doby plsobeni a spravného
davkovani se zvysi Ucinek na stabilizaci barvy a komplexnost.

500 g v doze

Chranit pfed svétlem, vzduchem.

U pfirodnich produktd podiéha osetfovani
obvyklym nepostizitelnostem OSetieni
doporucené v technickych katalogovych
listech, tudiZ nejsou pravné zavazné.
Doplriujicimi jsou nade VSeobecné
obchodni podminky.

Tisk: 2015



